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«Euroopa Kalandusfondi 2007–2013 rakenduskava» meetme 4.1 «Kalanduspiirkondade säästev areng» projekti lühikokkuvõte
1. Projekti lühikokkuvõte
1.1 Üldandmed

	Projekti nimi
	Köögimikseri ja ekraan-teleri soetamine

	Projekti esitamise aeg
	07.05.2012

	Strateegia tegevussuund, mille elluviimist projekt toetab
	IV tegevussuund – tegevuste mitmekesistamine

	Taotleja nimi, asukoht (äriregistri järgi), kontaktandmed, registreerimise aeg, juriidiline staatus (AS, OÜ, FIE), aktsia – või osakapitali suurus, omanikud. 
	FIE AIMA KÄESEL TIHEMETSA TALU
REG NR 10624730

Sadama 2, Nasva

Kaarma vald, Saare mk 93822

	Projekti elluviimise aadress 
	Sadama 2, Nasva, Kaarma vald, Saare mk

	Projekti elluviimise kulud KOKKU (koos mitte-abikõlblike kuludega (eurot))
	1539,00

	Projekti abikõlblikud kulud KOKKU (eurot)
	1539,00

	Toetuse määr (%)
	70%

	Taotletav toetuse suurus (eurot)
	1077,30

	Omafinantseeringu allikad 
	Ettevõtlusega saadud tulu


1.2 Lühikokkuvõte (kuni 2 lehekülge)
Käesoleva projekti eesmärk on mitmekesistada pakutavat menüüd ja lihtsustada toiduvalmistaja tööprotsessi ning pakkuda lisavõimalusi seminaride, koolituste ja õppepäevade läbiviimiseks.
Soetatav mikser Kitchen Aid 5KSM 150 on suur ja töökindel. Mõeldud intensiivseks kasutuseks toitlustusettevõtte väikeköökides. Mikser on kompaktne ja efektiivne.
Valmistatud metallkorpusega. Mikserdusnõu on suure mahtuvusega ja roostevabast terasest. Mikseri komplektis on ka hakklihamasin, mis on suure jõudlusega ja töökindel. Kuna minu ettevõte pakub klientidele koduseid kooke ja küpsetisi, siis on mikser igapäevaselt vajalik köögiseade. Seni kasutatav käsimikser ei oma soovitavat mahtu ja jõudlust. Samuti loodame laiendada menüüd ja hakata pakkuma sooja kalakotletti. Mikseri komplektis olev hakklihamasin on sobilik korraliku hakkmassi valmistamiseks.

Seni kotlettide valmistamise võimalust pole olnud. Mikseri mahukas segistinõu võimaldab segada erinevaid tainatooteid, kui ka kala hakkmassi. Mikser oleks suur samm edasi turismiköögi kaasajastamisel. Seade on ökonoomne ja energiasäästlik.

Soetatav ekraan-teler avardaks oluliselt meie võimalusi seminariruumi rentimisel. Ekraan on vajalik ruumirentijatele, kes soovivad läbi viia koolitusi, seminare, õppepäevi jne. Seni oleme kasutanud oma kodust telerit, mida me peame pidevalt teisest majast transportima. Samas ei vasta senine teler ka sobivusele arvutiga. Seminariruum on liiga väike, et seal kasutada projektorit ning 40 tolline ekraan sobib ruumi suurust arvestades kõige paremini arvutis oleva info kuvamiseks koolitatavatele. Kuna sellise suurusega kuvareid ei valmistata, siis on ainus võimalus soetada televiisor, millel on ka WiFi ja ühenduvus arvuti ja videokaameraga. 

Tihemetsa talu tegeleb ka kalatoitude tutvustamise ja propageerimisega. Oleme koostanud slaidiprogrammi kalapüügist ja suitsukala valmistamisest. Samuti on lapselaps Mart teinud põhjaliku uurimustöö kalatoitudest ja toidutraditsioonidest. Tihemetsa talu külastavatel turistidel ja koolilastel on võimalik samaaegselt kalaroogade söömisele ka tutvuda kalurielu ja kalatoitude valmistamist. 

Pikemas perspektiivis loodame laiendada koolilastele mõeldud programmi koos suitsukala söömisega.
